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Los CANGREJOS
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CARTA

PLATOS Y BEBIDAS

PLAYA LA BOCA - CONCON



COCTELERIA DE SELECCION
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Mojito Calafate $ 12.500

Raspberry Dreams $ 8.500

(Ron Raspberry, frambuesa, limdn, licor cassis, friple sec, soda)
Jaggergibre $ 7.000

(Jaggermeister, limén sutfil, frutilla, gengibre, azdcar flor)

Gimlet pink $ 7.900

(Strawberry gin, limén, pepino, triple sec y toque de marrasquino)
Maracujack $ 9.500

(Jack Daniels, Jack Honey, naranja, maracuyd, limén)
Maracujack Sparrow $ 12.900

(Doble shot de Jack Daniels N°7, Jack Honey, naranja, maracuya, limén)
Teniente Bello $ 7.000

(Aperol, Pisco, limén, araucano)

Dama Irlandesa $ 8.500

(Whisky Jameson, limén, jarabe simple, menta, pepino)
Antorcha $ 6.500

(Tequila, miel, limén, tabasco)

Ave de la selva $ 6.900

(Ron, limén, jarabe simple, Campari, pifia)

Saltamonte $ 6.500

(Licor de cacao, licor de menta, crema)

Toblerone $ 8.900

(Baileys, miel, licor de café, Frangelico, crema)

Blue hawaii $ 6.900

(Ron blanco, pifa, vodka, curagao, limén, jarabe simple)

SOUR

New York Sour $ 9.500

(Whisky N°7, limén, jarabe simple y vino tinto)
Valpo Sour $ 8.500

(Pisco, limdn, jarabe simple, vino tinto)
Maracu Sour $ 8.000

Whisky Sour $ 8.500

Pisco Sour $ 7.000

Pisco Sour Peruano Barsol $ 8.000
Mango Sour $ 7.000

Chardonnay Sour § 7.000

Amaretto Sour $ 7.000

Pisco Sour Catedral $ 12.000

Pisco Sour Peruano Barsol Catedral $ 14.000
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EOPA DI: VINO

CHARDONNAY
Arboleda $ 6.900
Montes Alpha $6.900
Errazuriz Max $ 5.900

SAUVIGNON BLANC
Arboleda $6.900

Casa Marin Cartagena $6.900
Onter Limits $6.900

(ERVEZAS

Corona, Heineken o Royal $ 4.900
Kunstmann $ 4.900

Austral $ 4.900

Peroni $ 4.900

D’olbek $ 5.500

SHOPS

500 cc
Heineken $ 5.500
Austral Calafate $ 5.500

Kunstmann Torobayo $ 5.500



MOCKTAILS

Romeral de Pomelo $ 6.500

(Pomelo, jarabe de romero, S.Pellegrino y borde de sal)
Luna de Miel $§ 6.500

(Pifia, té inglés, miel y limén)

Ténica Tropical $ 6.500

(Sandia, pomelo, jarabe simple, ténica S.Pellegrino)

Ice te Los Cangrejos $ 6.500

(Té inglés, menta, limén y toque de albahaca)
MaracuMango $ 6.500

(Mango, jarabe de canela, limén y Redbull maracuya)
Limonada Silvestre $ 6.900

(Limén, jarabe de lavanda, ardndano, S. Pellegrino)
Templo Naranja $ 6.900

(Naranja, granadina, ginger ale y toque de amargo Angostura)
Melograno fresh $ 6.900

(Granada, menta, S. Pellegrino melograno e arancia y
un toque de miel)
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Frutos del Bosque $ 5.200
(Frutilla, Frambuesa y Arandanos)
Pifia, Menta y Jengibre § 5.200
Papaya $ 5.200

Mango - Naranja § 5.200
Tropical $ 5.200

(Naranja- Pifia - Maracuyd)

De Estacion $ 4.900

(Pina, Melén, Sandia, Frutilla y Naranja-Platano)
Limenada S 4.900

(Pomelo » Menta= Jengibre / opcional Jarabe de Miel)
Agua Ténica $ 3.500

( S.Pellegrino )

Agua Mineral $ 3.900

( S.Pellegrino / Acqua Panna )

Ginger Beer § 3.500

( S.Pellegrino / Fentimans )

Bebidas $ 3.200




ENTRADAS

Palta Cardenal $ 14.900

(Palta rellena con camardn y mayonesa de la casa, cebolla morada
sobre cama de lechuga, toque de ciboulette y aceituna )

Tiradito de Entraia § 24.990

(Entrafia a las brasas y chimichurri de la casa)

Gravlav de salmén § 16.990

(Salmén marinado en beterraga con citricos flambeados de naranja

y pomelo, emulsion de palta acevichada y avellanas tostadas)

Crudo chileno $ 16.990

(2 conchas de ostidn acompanadas de lenguas de macha,
piure y huevos de salmon banados en leche de tigre de la casa)
Langostinos a la parrilla con mayonesa de ajo $§ 15.990
(Langostinos marinados en mantequilla con cilantro, ajo y un toque

de vino blanco, acompafiado con mayonesa casera de ajo

y chips de papa camote)

Ceviche $ 14.900

(Salmdn, Reineta & mixto )

Carpaccio de Salmén $ 13.900

(Finas ldminas de salmén, alcaparra y queso parmesano)

Jardin del Mar $24.900

(Pinzas de jaiba, camardn ecuatoriano, choritos y navajuelas salteadas.
Camardn nacional acevichado, camarén apanado, locos, pulpo y langostino
a la plancha, ostiones y machas al vapor, rabas apanadas, pebre de piure y
calamar. Salsa verde y mayonesa)

Jardin Los Cangrejos $59.900

(Pinzas de jaiba, camardn ecuatoriano, choritos y navajuelas salteadas.
Camarén nacional acevichado, camarén apanado, locos, pulpo y langosti-
nos a la plancha, ceviche, ostiones y machas al vapor, luche acevichado,
rabas apanadas, pebre de piure y calamar. Salsa verde, mayonesa)
Seleccién de Locos $ 26.000

(Salsa verde y papas mayo)

Loco Parmesano $ 24.000

(Salsa verde y mayonesa de la casa)

Oro del Océano $ 18.900

(Erizos frescos de femporada, crostinis y salsa verde)

Tartar Los Cangrejos $ 17.900

(Carne de jaiba, salmén, camarones, palta, cebolla morada,

alcaparras, pepinillos, leche de tigre y caviar de salmén)

Toque los Cangrejos $ 15.000

(Pinzas de jaiba apanadas)

Machas Parmesanas $ 19.900

Ostién Parmesano $ 19.900

Camarén Ecuatoriano $ 14.000

(Pilpil, ajillo & apanado)



SELECCION
DE PESCADOS

Plancha, mantequilla, al gjillo o frito

Cualquier plato incluye arroz o ensalada.

Las demds guarniciones se cobran aparte.

Reineta

Merluza Austral

Corvina

Atun

Salmon

Albacora

Fileton o Medallon de congrio

LOS CANGREJOS - PLAYA LA BOCA

$ 15.000

$ 15.000

$ 15.000

$ 15.000

$ 16.900

$ 16.900

$ 18.000
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Corvina Los Cangrejos $ 18.200

(Filete de corvina relleno con mariscos seleccionados y espinaca, queso crema,
salsa de mostaza agridulce, acompanado de papas al romero con bechamel y
parmesano)

Atun del Pacifico $ 19.200

(Steak de atin sellado con aceite ajonjoli sobre puré de zanahoria con tocino y
puerro crocante en salsa de frutos rojos)

Pulpo a la Parrilla $ 24.900

(Con papas doradas y chimichurri de la casal)

Medallon de Salmén “Los Cangrejos” $ 24.900

(Meddalldén de salmdn a la plancha, papas de colores salteadas con tocino,
pimiento y cebollin, salsa seleccionada de mariscos y toque Los Cangrejos)

Risotto Marinero $ 19.800

(Pulpo, locos, camarones, salsa de queso azul y bisquet de camarones)

Risofto Naranjo $ 19.800

(Risotto de zapallo camote con langostinos a la plancha, salsa de queso
parmesano, bisquet de camarones y zeste de naranja)

Risotto frutos del bosque $ 19.800

(Risotto cocinado en caldo de verduras y en una reduccion de frutos del bosque
al conac, acompanado de un bistec de filete marinado en aceite de gjo vy finas
hierbas. Banado en salsa de queso azul y frutos rojos)

Ceviche del Pacifico $21.900

(Reineta, salmdn, camarones, pulpo sellado a la plancha, crostini, chips de
camote, luche, choclo peruano, palta, cebolla morada, pimientos y canchita)

Estofado de congrio $ 14.990

(Coccidn de verduras y trozos de congrio marinado)

Fetuccini frutti di Mare $ 18.900

(Pasta al nero de seppia, camarones, pulpo, ostiones, choritos, calamar,
pomodoro, tomate chermry y cebollin)

Raviolis los cangrejos $ 17.990

(Mix de ravioles caseros rellenos de salmén, congrio y/o jaiba en salsa de
parmesano y puerro)

Filete saltado $ 24.900

(Con duquesas, arroz y fritas)

Chupe $ 18.900

(Loco, camardn o mixto)

Caldillo Marino $ 21.9200

(Fumet, camarones, ostiones, seleccién de choros, almejas, locos, piure, machas,
pulpo, picoroco, calamar y pescado)

Pastel de Jaiba $ 19.990
Ollita Don Cangrejo $ 21.900

(Fumet, seleccién de congrio, ostiones, camarones, pinzas de jaiba y papas)



CARNES A LAS BRASAS
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Chile Argentina

(Opcional chimichurri de la casal)

Suprema de pollo $ 14.200

Lomo Vetado Angus $ 22.900
Medallén de Filete Angus $ 24.900
Entrana americana $ 28.900

GUARNICIONES

Fritas de la Casa $ 7.200

Duquesas $ 5.900

(Mini papa rellenas con parmesano fritas en panko)
Vegetales Salteados $ 7.200

Pobre $ 5.200

(Papas fritas, huevo frito y cebolla caramelizada)
Puré $ 5.200

(Zanchoria, betarraga, zapallo camote o picante merkén-cacho de
cabra)

Arroz al Perejil con Camarén $ 5.500
Champinones al gjillo $ 5.200

Puré Rustico $ 5.900

(Puré de papas, pimientos, cebollin y tocino)
Seleccidn de Papas de colores $ 6.900
(Salteadas o al romero)

Seleccion de Papas rusticas $ 7.200

(Con tocino, pimientos y cebollin)

ACOMPANAMIENTOS FRIOS

Surtida Extra $ 8.200
(Lechuga, zanahoria, choclo, tomate cherry, pepino, palmito, palta,
berro, apio, rabanito, brotes hidropdnicos y ricula)

Chilena $ 5.500
Tomate Palta $ 5.500
Papas Mayo $ 5.500

Quinoa $ 8.200
(Timbal de quinoa, cebolla morada y palta)
Apio Palmito Palta $ 6:200

Verduras a Eleccion $ 4.200



MOMENTO DUILCE
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Leche Asada § 5.500

Copa de Helado $ 5.500

Creme Brulee Orange $ 5.900
Suspiro Limefio § 6.900

Café helado clasico S 6.900
Banana Split S 8.900

Brownie $ 7.900
(Brownie tibio y helado a eleccién)
Celestino Cangrejo $ 14.900

(Panqueque relleno con manjar, tierra de nueces al romero,
helado a eleccién con shot de nutella, platano brulee,

salsa de chocolate, leche condensada, gel de frambuesa,
crema chantilly y marrasquino)

Torta de la Casa $§ 5.500

Tiramisa § 7.900
(Receta ltaliana)

Volcan de chocolate § 9.900
(Con tierra de nueces y helado a eleccién)

CAFETERIA
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Té 6 infusiones $ 2.900
Expreso $ 2.900
Americano $ 2.900
Cortado § 3.200
Frapuccino $ 5.900

PLAYA LA BOCA -CONCON
Avenida Borgono 24941
Instagram - @loscangrejos.cl
www.loscangrejosrestaurant.cl


https://www.instagram.com/loscangrejos.cl/
https://www.loscangrejosrestaurant.cl/

